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Bekanntmachung  
Hiermit wird bekannt gemacht, dass die Innovation Salzburg GmbH beabsichtigt, im Wege einer Direktvergabe 
gemäß § 46 BVergG 2018 (nach dem Best-Bieter-Prinzip) folgende Leistung als Dienstleistungsauftrag zu vergeben: 
Catering für den fünften EdTech Austria Summit am 7.10.2026 auf der Pernerinsel, Alte Saline, Hallein 

Ausgangslage 
Seit 2020 gibt es die Initiative EdTech Austria, finanziert durch die Wirtschaftskammer Österreich, 
Wirtschaftskammer Salzburg, Land Salzburg und dem Bundesministerium Wirtschaft, Energie und Tourismus. 
Träger ist die Innovation Salzburg GmbH. Ziel der Initiative ist es, die vorhandenen Kompetenzen und das Know-
how zu nutzen, um Österreichs EdTech-, Wissens- und Leistungsträger:innen gut zu vernetzen, sichtbar zu machen 
und innovative Bildungstechnologien als wachsende Zukunftsbranche für neue Marktchancen zu positionieren. Zu 
den Servicemaßnahmen zählen unter anderem die Organisation und Durchführung von regelmäßigen 
Netzwerkveranstaltungen. Die wichtigste Veranstaltung stellt dabei der EdTech Austria Summit dar, der im Jahr 
2026 zum fünften Mal durchgeführt werden soll. 

Der EdTech Summit Austria versammelt alle, die sich für digitale Bildungslösungen interessieren. Keynotes und 
Paneldiskussionen zeigen Trends und Perspektiven der digitalen Bildung. Workshops und Roundtableformate 
geben einen Einblick, welche Möglichkeiten digitale Anwendungen für Bildung-, Aus- und Weiterbildung bieten 
können, und Aussteller:innen aus dem EdTech-Bereich demonstrieren ihre Produkte und Dienstleistungen. 

Es wird folgender Dienstleistungsauftrag vergeben: 
 

Eckdaten Catering 

/ Veranstaltung am 7. Oktober 2026 

/ Aufbau am 6. Oktober 8–18 Uhr, Abbau nach der Veranstaltung am 7. Oktober 18–20 Uhr 

/ Ort: Hallein, Alte Saline: Alte Saline - Hallein 

/ insgesamt werden etwa 300–350 Personen erwartet 

/ Plenarsaal (Verdampferturm) für 150 Personen 

/ ein Ausstellungs-/Netzwerk-/Catering-Bereich (Ritter von Schwind Saal und Salzmagazin)  

/ ein Workshopraum (Friedl Bahner Salon) ca. 30–50 Personen 

/ Catering Manipulationsbereich: Ritter von Schwind Saal 

/ Garderobe: Generatorenraum 

/ 30 Stehtische via Catering und jegliche Catering-Ausstattung muss mitgebracht werden – es ist nichts vor 
Ort vorhanden. 

/ Ausstellungsbereich/Catering-Bereich: ca. 35 Aussteller:innen und Cateringbuffets und Stehtische 

Das Event wird als Green Event ausgerichtet. Hier finden Sie alle Kriterien dazu. Diese Kriterien sind zwingend 
einzuhalten und preislich einzuplanen. 

 

 

 

https://www.edtechaustria.at/summit/
https://www.hallein.com/informieren/veranstaltungsstaetten/alte-saline/
https://www.salzburg.gv.at/themen/umwelt/nachhaltigkeit/green-event
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Zeitplan am Veranstaltungstag 
 

7–9 Uhr Aufbau  

 

9–10 Uhr Welcome Coffee:  

Buffets im Ausstellungsbereich:  

Kaffee/Tee/Wasser (Kaffee in Kannen) 

Plunder, Obst, Karaffen mit Leitungswasser 

 

12:15–13:30 Uhr Mittagspause:  

Hauptspeise (1 x Fleisch, 1 x Veggie) + Nachspeise 

Da wir nicht viel Platz haben, sollen sich die Leute aus mehreren Ausgabestationen nehmen können. 

Buffet ist Selfservice – Personal soll nur abräumen und nachfüllen. 

 

15:30–16:15 Uhr Kaffeepause: 

Kaffee, Tee, Nachspeise Reste von Mittag und Plunder Frühstück, 100 Stk. Kuchen dazu, Karaffen mit 
Leitungswasser 

 

17–18 Uhr Get-together: 

Beim Empfang am Abend bitte kleine Salz- oder Käsestangerl dazu anbieten (oder ähnliches) und ein Buffet mit 
Getränken (Wein&Bier&Saft) im Ausstellerbereich 

 

18–20 Uhr Abbau  

 

Leistungsbeschreibung 
Der Auftragnehmer unterstützt den Auftraggeber (Innovation Salzburg GmbH) bei der Durchführung eines 
eintägigen Summits (5. EdTech Austria Summit), der am 7. Oktober 2026 in Salzburg stattfinden wird (PAX 350).  

Der Auftragnehmer übernimmt den Transport und die Bereitstellung von Getränken und Speisen sowie das Setup 
aller Buffets und Stehtische und die Koordinierung des Personals. In einem Abschlussgespräch mit der Innovation 
Salzburg GmbH wird der Summit kritisch nachbesprochen.   

Durchführungszeitraum: 6./7. Oktober 2026 
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Das Angebot muss Folgendes enthalten:  

/ Namhaftmachung der Person(en), die für die Abwicklung des gegenständlichen Auftrages eingesetzt 
werden soll(en). 

/ Aufschlüsselung des Preises für die o.g. Leistungen (zur Vergleichbarkeit bitte das Angebot nach den o.g. 
Punkten gliedern) mit geschätzten Packagepreisen und Personalkosten (nachvollziehbare Ressourcen- und 
Kostenplanung). 

/ Im Angebotspreis sind alle Nebenkosten, sonstigen Kosten und Spesen, Reisekosten und Transportkosten  
udgl. zu inkludieren.  

/ Das Angebot orientiert sich an den Richtlinien der Green Events. 

Am gegenständlichen Auftrag interessierte Unternehmen werden hiermit eingeladen, bis zum 20.8.2026 
ein Angebot abzugeben. Das Angebot ist per E-Mail an marilu.orsini-rosenberg@innovation-salzburg.at zu 
übermitteln.  

Die Auftragsvergabe erfolgt nach dem Bestbieter-Prinzip. Das Angebot soll auf die gegenständliche 
Leistungsbeschreibung und die nachstehend angeführten Zuschlagskriterien eingehen und entsprechende 
Informationen und Ausführungen enthalten. Ferner sind die veranschlagten Personentage und Tagsätze inklusive 
Nebenkosten und sonstigen Spesen anzugeben. Die Preise sind netto auszuweisen und der entsprechende USt-
Satz ist anzugeben. 

Zur Beurteilung der Angebote werden folgende Kriterien herangezogen: 

/ Qualität des Cateringangebots (inkl. nachvollziehbare Kalkulation) und der Übersichtlichkeit der Kosten 
(Gewichtung 25 Prozent = 25 Punkte) 

/ Eignung und Qualifikation des Anbieters bzw. des eingesetzten Personals für die Auftragsabwicklung 
(Gewichtung 25 Prozent = 25 Punkte) 

/ Preis (Gewichtung 40 Prozent = 40 Punkte) 

/ Erfüllung der Green Meetings Kriterien (Gewichtung 10 Prozent = 10 Punkte) 

Für die Zuschlagskriterien „Qualität der Leistungsbeschreibung (inkl. nachvollziehbarer Kalkulation) und 
Vorschlag zur Herangehensweise“ sowie „Eignung und Qualifikation des Anbieters bzw. des eingesetzten 
Personals für die Auftragsabwicklung“ erhält jeweils das im jeweiligen Kriterium bestbewertete Angebot die 
maximale Punktezahl. Die Bewertung der übrigen Angebote erfolgt im Verhältnis zur Bewertung des 
bestbewerteten Angebots. 

Für das Zuschlagskriterium „Preis“ erhält das Angebot mit dem niedrigsten Angebotspreis die maximale 
Punktezahl. Die Punkte der übrigen Angebote werden im Verhältnis zum niedrigsten Angebotspreis berechnet. 

Für das Zuschlagskriterium „Erfüllung der Green Meetings-Kriterien“ erhält das Angebot, das die Green 
Meetings-Kriterien im höchsten Ausmaß erfüllt, die maximale Punktezahl. Die Bewertung der übrigen Angebote 
erfolgt im Verhältnis zum bestbewerteten Angebot. 

Wir weisen darauf hin, dass für den Aufwand der Angebotslegung keine Vergütung gewährt wird.  

Rückfragen sind bis spätestens 10.8.2026 ausnahmslos per E-Mail an Marilu Orsini-Rosenberg 
(Veranstaltungsorganisation) zu richten. E-Mail: marilu.orsini-rosenberg@innovation-salzburg.at 

mailto:marilu.orsini-rosenberg@innovation-salzburg.at
mailto:kerstin.wimberger@innovation-salzburg.at
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EdTech Austria 
c/o Innovation Salzburg GmbH 
Maxglaner Hauptstraße 72, A- 5020 Salzburg 
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